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Канапе с тунцом 
в соусе том ям



и маринованным огурчиком 

на пшеничном тосте

Канапе 
с ростбифом 



Канапе из лосося 
с мягким сыром



Канапе с сыром 
камамбер и ягодой 



Канапе 
с мраморным 
сыром и клубникой



Канапе 
с запеченной 
индейкой

в прованских травах и персиком



огурцом, сыром филадельфия

Канапе 
с копчёным угрем



Канапе 
с пармской 
ветчиной

и глазированной грушей



с пюре из авокадо 

на хрустящем тесте

Канапе 
из тигровой 
креветки



салями милано и огурцом

Канапе 
с вялеными 
томатами



(клубника, малина, голубика, 

ежевика) 

Ягодные шоты



Из ананаса, винограда, киви 

и клубники

Мини-шашлычки



Сэндвич 
с лососем 
в чиабатте

(слабосоленая семга, 

огурцы свежие, чиабатта, 

салат айсберг, руккола, сыр 

творожный)



Сэндвич 
с ветчиной 
и сыром

(тостовый хлеб, ветчина 

из индейки, гауда, томаты,  

салатный микс, майонез)



Сэндвич с тунцом

и творожным сыром 

(тостовый хлеб, тунец 

консервированный, огурец 

свежий, творожный сыр, 

салатный микс)



(запечёное куриное филе, 

тортилья, огурчики свежие, 

помидоры, салат айсберг, 

соус Цезарь)

Тортилья 
с курицей



и салатом коул слоу 

(пшеничная тортилья, 

томлёная говядина, 

томатный соус, капуста, 

морковь, соус сметанный)

Тортилья 
с говядиной



С соусом "Блю-чиз"     

(огурцы свежие, болгарский 

перец, морковь, сельдерей, 

соус "Блю-чиз")

Овощные крудите



Сырники



(сливочный, нутелла, миндаль)

Круассаны 
ассорти сладкие



маринованные в прованских 

травах

Гигантские 
маслины и оливки



(помидоры, огурчики, перец, 

микс из зелени)

Ассорти овощей



(мраморный, бри, пармезан, 

дор-блю, чеддер) 

подается с фруктами, мёдом 

и грецкими орехами)

Ассорти сыров



с ароматной зеленью 

(сулугуни, чанах, чечил, 

копчёный сулугуни, 

адыгейский, базилик, 

тархун, кинза, мята)

Ассорти 
кавказских сыров



(семга с/с, муксун, масляная) 

с лимоном и зеленью

Рыбное Трио



(язык отварной, буженина , 

куриный рулет, ростбиф), 

подается с хреном и 

горчицей, соленым огурчиком

Мясное ассорти 
по-старорусски



сыром фета и овощами   

(хумус, лаваш пшеничный, 

фета, вяленные томаты, 

салатные листья, 

болгарский перец)

Рулет из лаваша 
с хумусом



сыром фета и овощами   

(хумус, лаваш пшеничный, 

фета, вяленные томаты, 

салатные листья, 

болгарский перец)

Рулет из лаваша 
с слабосолёной 
семгой 



(ветчина, чеддер, 

сливочный соус, пшеничный 

лаваш, латук, яйца)

Рулет из лаваша 
с ветчиной 
и сыром



(креветка обжаренная,  

авокадо, лайм, томаты, 

соль, кинза)

Тарталетка 
с креветкой 
и гуакамоле



(крабовое мясо, творожный 

сыр, гауда, яйца,)

Тарталетка 
со снежным 
крабом



(лосось слабосолёный, 

сливочный сыр, сок лимона, 

лук шалот, сливки, тимьян)

Тарталетка 
с муссом 
из лосося



(лосось слабосолёный, 

сливочный сыр, сок лимона, 

лук шалот, сливки, тимьян)

Тарталетка 
с курицей 
и грибами



(багет французский, ростбиф, 

соус вителло, каперсы, руккола)

Брускетта 
с ростбифом 
и соусом вителло



сливочным сыром и цедрой 

апельсина 

(багет французский, семга 

слабосоленая, сливочный сыр)

Брускетта 
с лососем



(печень куриная, морковь, 

сельдерей, лук шалот, 

тимьян, сливки, чеснок, багет 

французский, чернослив)

Брускетта 
с куриным пате 
и черносливом



и перепелиным яйцом 

на ржаном багете 

(ржаной багет, филе 

малосольной сельди, яблоко, 

лук репчатый, сливочное 

масло, яйца перепелиные) 

Брускетта 
с фаршмаком



(багет французский, цукини, 

баклажан, болгарский перец, 

базилик, оливковое масло, 

пармезан, томаты черри)

Брускетта 
с овощами гриль 
и соусом песто



ломтики сельди пряного 

посола, подаются с отварным 

картофелем, тостами,

красным лучком

Селедочка 
с картошкой



(моцарелла с томатами  

и дуэтом соусов песто)

Салат "Капрезе"



(огурцы, помидоры, 

сладкий перец, маслины, 

брынза в оригинальной 

средиземноморской заправке)

Салат 
«Греческий»



(с хрустящими листьями 

романо, куриным филе 

на гриле, сыром пармезан, 

с соусом цезарь на домашнем 

майонезе и чипсами 

из французского багета)

Салат "Цезарь 
с курицей" 



(с хрустящими листьями 

романо, слабосоленая 

семга, сыром пармезан, 

с соусом цезарь 

на домашнем майонезе 

и чипсами из французского 

багета)

Салат "Цезарь 
с семгой"



(клубника, утка магре, 

медово-горчичный соус, 

руккола с французским 

соусом и малиновым соусом)

Салат с утиной 
грудкой 
и клубникой



В сливочном соусе (креветки, 

микс салата, мидии, брокколи, 

кальмар, чеснок, сливочный 

соус, томаты черри)

Теплый салат 
с морепродуктами



(филе тунца, отварные яйца, 

томаты черри, картофель, 

зеленый салат, маслины, 

фасоль стручковая, медово-

горчичная заправка, анчоусы)

Салат "Нисуаз"



Салат руккола 
с креветками



с болгарским перцем 

и соусом вителло

(микс салатных листьев, 

обжаренная телятина, 

сладкий перец, лук фри, 

огурец, вяленые томаты)

Салат 
из телятины



(огурец, обжаренные кусочки 

говяжьей вырезки, 

кунжутно-чесночная заправка, 

сладкий перец, кинза, кешью)

Салат тайский 
с говяжьей 
вырезкой



(язык обжаренный на гриле 

с корнишонами, грибами 

вешенками, помидорами  

черри, заправляется 

имбирным соусом)

Салат из языка



(маринованные водоросли 

«чука» с соусом гомадари)

Салат "Кайсо" 
с ореховым соусом 



(традиционный салат 

из розовых томатов, красного 

лука с ароматным базиликом 

и крупной солью)

Салат «Ачучук»



(шашлычок из креветок 

обжаренных на гриле)

Сате из креветок



(шашлычок из гребешков 

в пряном соусе, обжаренный 

на гриле)

Сате из гребешков



(шашлычок из курицы 

с болгарским перцем, 

обжаренный на гриле)

Сате из курицы 
с болгарским 
перцем



Крылышки 
куриные 
в соусе BBQ



Подаются с кисло-сладким 

соусом (креветки, тесто для 

спринг роллов, капуста 

пекинская, болгарский 

перец, цукини, лук зеленый, 

соевый соус, кунжутное 

масло, чеснок)

Спрингроллы 
с креветками



Кесадилья 
с фаршем 
и фасолью

(фарш говяжий, фасоль 

красная, перец халапеньо, 

соус томатный, баклажан, 

болгарский перец, 

лук красный, чеддер)



Кесадилья 
с курицей 
и овощами

(маринованная курица, 

тортилья, сырный соус, 

цукини, чеддер, баклажаны, 

болгарский перец, кукуруза 

консервированная)



Жульен 
в блинчике 
с грибами



Жульен 
в блинчике 
с курицей



Сырные палочки 
с клюквенным 
соусом



Картофель бейби



Обжаренные 
картофельные 
дольки



Овощи гриль 
на шпажках

(баклажан, цуккини, перец 

болгарский, шампиньоны, 

кукуруза  и помидоры)



Брокколи на пару



Картофель фри

подается в конвертике 

из пергамента



Люля-кебаб 
из баранины



Люля-кебаб 
из говядины



Люля-кебаб 
из курицы



Шашлык 
из курицы



Шашлык     
из свинины



Ассорти колбасок 
на гриле



Шашлык 
из семги подается 
на шпажках



Ассорти 
корзиночек 
с ягодами

В ассортименте (30шт)



Классический 
тирамису в шотах

с колотым темным шоколадом



Крем брюле 
со свежими 
ягодами



Мусс 
манго-маракуйя 
в шотах

с колотым темным шоколадом



Панна Котта 
в шотах

с ягодным топингом



Чизкейк в шотах 
с ягодами



Медовик 
со сметанным 
кремом и клубникой



Фруктовая ваза 
из сезонных 
фруктов



Сладкая парочка

мякоть арбуза и дыни 

в оригинальной подаче
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